Duft der Walder Wiesen
mit nach Hause nehmen

Diesem Projekt widmen sich Maturantinnen der Bezauer
Wirtschaftsschulen im Rahmen ihrer Diplomarbeit.

EGG, BEZAU Fiir Urlaubsgiste aus
aller Welt ist es ein Erlebnis, auf blii-
henden Bergwiesen den Duft der Al-
penblumen und Kriuter einzuatmen
- und viele mochten diese Diifte als
Souvenir dann gleich mitnach Hause
nehmen. Vayda Eiler, Lara Greussing
und Linda Sophie Dilsky machen das
mit ihrer Diplomarbeit jetzt moglich.

Schwierige Voraussetzungen

»Unsere Maturantinnen und Matu-
ranten sowie ihre projektbetreuen-
den Lehrkrifte haben - wie diese
Diplomarbeit zeigt - wieder hervor-
ragende Arbeit geleistet und viel Kre-
ativitdt bei der Auswahl der Themen
und der Umsetzung der Projekte un-
ter Beweis gestellt, war Dir. Mario
Hammerer bei der Prisentation des
Projekts voll des Lobes. ,,Man muss
berticksichtigen®, so der Schulleiter,
»dass wie schon im Vorjahr unter
erschwerten Rahmenbedingungen
gearbeitet werden musste.“ Deshalb
haben Vayda Eiler, Lara Greussing
und Linda Sophie Dilsky auch bereits
im Mai vorigen Jahres erste Gespra-
che gefiihrt, um ab Schulbeginn im
September an der praktischen Um-
setzung arbeiten zu konnen.

Bewihrter Partner

Fiir ihre duftende Idee haben sich die
drei Maturantinnen einen bewiahrten
Partner ins Boot geholt. Ingo Metzler,
der schon in der Vergangenheit mit
der Bezauer Schule interessarite Pro-
jekte realisiert hat. Etwa die speziel-
le Kdse-Gebse, eine Tierpflegeserie
oder das Schafmilchprojekt.

Diesmal arbeiteten die Maturan-
tinnen, die von Elena Dalmonek und
Johannes Kreuziger betreut wurden,
mit Magdalena Metzler zusammen,
die Zutaten fiir das Projekt aus dem
groflen naturhautnah-Kriutergarten
holte.

~Schmeckscht ou d'Breagazarwold?”

»Wir haben bei dieser Diplomarbeit
zwei Varianten entwickelt®, so Lara
Greussing. Die Krautermischung
»Schmeckscht oud’Breagazarwold?*
gibt es in der Sommer- und Winter-
mischung. Den Bregenzerwilder
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Metzlers Hofladen ihre wohiriechende Diplomarbeit.

Ingo und Magdalena Metzler - .

Sommer lassen Gold- und Zitronen-
melisse, Beifufs, Waldmeister und
Wegwarte atmen und vermitteln das
Gefiihl, auf einer Heuwiesc 1 ste-
hen. Konigskerze und Frauenman-
tel entfithren in die Leichtigkeit des
Sommers.

Die Wintermischung ldsst eintau-
chen in den Duft der Stille und Ruhe
des Winters. Tanne, Fichte und Ros-
marin werden kombiniert mit Thy-
mian, Salbei und Lavendel sowie
Weihrauch.

Inklusive Riucherstovchen

Mit der sorgfiltigen Mischung der
Kriuter liefden es die drei Maturan-
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i esprach mit Dir. Marw l-lammerer und Proiei:tbe—
treuerin Elena Dalmonek - waren um professionelle Begleitung bemiiht.

tinnen aber nicht bewenden, sie
entwickelten gemeinsam mit den
Werkraum-Handwerkern = Herbert
Feurstein in Bizau und Martin Greus-
sing in Bezau ein Riucherstovchen
aus Eschenholz, damit das Beduften
von Rdumen eine runde Sache wird.

Auchin Hotel-Shops

Vertrieben wird das duftende Souve-
nir in Metzlers Hofladen in Egg so-
wie im Kloster Bezau. ,,Wir sind auch
in Gesprachen mit Wilder Hotels,
damit es auch in den Hotel-Shops an-
geboten wird", ist das Trio bemiiht,

weitere Vertriebsmoglichkeiten zu |

erschliefRen. STP



