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Kasesommelier des Jahres

Otmar Stellner

Dass sich zwischen ihm und Kése einmal eine
richtig groBe Liebe entwickeln wiirde, hétte sich
Otmar Stellner nicht gedacht. Vom Schmelzkise
im Schulbrot habe er als Junge ein , kleines
Trauma" gehabt. Heute darf sich der Lehrer
Kdsesommelier des Jahres" nennen.

Stellner bildet pro Jahr mehr als hundert
Késekenner und Kdsesommeliers aus, schreibt
Biicher tiber Kase und wird bei Fernsehsendun-
gen gerne als Experte hinzugezogen. In fachli-
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Otmar Stellner inmitten seiner Schiiler

chen Fragen konnen ihm nur wenige das Wasser
reichen. Und auch sein Engagement, die Bedeu-
tung des heimischen Késes hervorzuheben, ist
auflergewohnlich. Mit der Auszeichnung zum

»Késesommelier des Jahres* wurde sein Einsatz
gewlirdigt.

,unter einem Vorwand hat mich ein Freund
hingelockt*, erzdhlt der Tourismusschullehrer.
Entsprechend sprachlos sei er gewesen, als er
nichts ahnend im Publikum saf und plétzlich die
Laudatio auf ihn gehalten wurde: ,,Die Aus-
zeichnung ist eine grofe Ehre fiir mich.“

Seine berufliche Laufbahn hat Stellner als
Kochlehrling im Restaurant Schwarzer Adler in
Wien gestartet. Zehn Jahre spéter ist er in seinen
Ausbildungsbetrieb zuriickgekehrt — als Kiichen-
chef. Seit 2001 unterrichtet er nun schon an den
Tourismusschulen Salzburg in Klessheim. ,, Wis-
sen zu haben ist schon. Es an junge Leute weiter-
zugeben aber noch um vieles schéner®, betont
Stellner. Er leitet seine Schiiler zum bewussten
GeniefRen an und fordert auch ihre Experimen-
tierfreude im Umgang mit Kéise. Besonders stolz
macht es ihn, wenn sie dann bei Wettbewerben
auftrumpfen. Das passiert hdufig. In den vergan-
genen fiinf Jahren holten sich Stellners Schiitz-
linge beim Bundesfinale der jungen Kisekenner
immer einen Stockerlplatz.
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Die Gewinner

Wirtschafts- und Tourismusminister Reinhold Mitterlehner hat den
1. Osterreichischen Innovationspreis Tourismus verliehen. Die Gewinner

kommen aus Karnten und Vorarlberg.

»Innovationen sind auch im Tourismus wichtiger denn je, damit wir uns im
globalen Wettbewerb nachhaltig durchsetzen kénnen. Nur Beherbergung, Verpfle-
gung und Service anzubieten, ist immer 6fter zu wenig, weil der Gast auf der

Suche nach einem stimmigen Urlaubs-
erlebnis anspruchsvoller geworden ist.
Daher miissen wir einen Mehrwert mit
innovativem Charakter erzeugen®, so
Mitterlehner bei der Preisverleihung.

In der Kategorie ,, Kooperation*
gewann die Arge Naturerlebnis Kirnten
mit ihrem Projekt , Naturerlebnis Karn-
ten — Magische Momente“. Den Sieg in
der Kategorie ,,Einzelbetrieb* holte sich
die Metzler Kédse-Molke GmbH aus
dem Bregenzerwald in Vorarlberg mit
dem Projekt ,,Naturhautnah — Bauern-
hof begreifen“. Beide Gewinner erhal-
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Metzler Kise-Molke GmbH, die Gewinner
aus dem Bregenzerwald

ten ein Preisgeld von je 10.000 Euro.

Der Betrieb der Familie Metzler in Egg zeichnet sich laut der Experten-Jury
durch eine Kombination mehrerer innovativer Ansitze aus. So wird das Thema
Regionalitit vorbildlich aufgegriffen und den Gésten die naturbezogenen Ange-
bote und die nachhaltige Tierhaltung am Hof sehr gut naher gebracht. Beim

»Naturerlebnis Kérnten“ lobte die Jury den innovativen Ansatz, eine Vielzahl
komplexer touristischer Einzelangebote und Dienstleistungen professionell und

tibersichtlich zu einem Gesamtprodukt zu biindeln.

Arge Naturerlebnis Kdrnten, die ,,magischen Momente*
wurden ausgezeichnet

In der Kategorie ,,Einzel-
betrieb” wurde der zweite
Platz der Area 47 Betriebs
GmbH in Tirol fiir das Pro-
jekt ,, Area 47 — The Ultimate
Outdoor Playground* zuer-
kannt, der dritte Platz ging
an ,,Naturbursch Training
Riegersburg® in der Steier-
mark mit dem Projekt
,»Kletter- und Erlebnispark
Riegersburg®.

In der Kategorie
,2JKooperation“ wurde die
Fuschlsee Tourismus GmbH
in Salzburg fir das Projekt
,,Via Culinaria 4 Kids* mit

dem zweiten Platz ausgezeichnet und mit dem dritten Platz die Martin Schwarz
GmbH in Wien fiir das Projekt ,,SmartGuide Wien Innere Stadt.

Der Osterreichische Innovationspreis Tourismus wird von Bund und Lindern
gemeinsam vergeben, um die gesamtwirtschaftliche Bedeutung des Tourismus
zu unterstreichen und die wichtigen, innovativen Impulse in diesem Wirtschafts-
sektor zu wiirdigen. Ausgezeichnet werden ,,innovative, buchbare Angebote und
Produkte in der Tourismus- und Freizeitwirtschaft“. Die Entscheidung unter den
nominierten Projekten trifft eine unabhéngige Fachjury auf Basis folgender Krite-
rien: Innovationsgedanke beziehungsweise Neuartigkeit des Projektes, Vorbild-
wirkung und Vorzeigecharakter fiir andere Unternehmen, 6kologische, kono-
mische und soziale Nachhaltigkeit, Beitrag zur nachhaltigen Qualititsverbesse-
rung, wirtschaftliche Tragfahigkeit des Projektes, Steigerung der Wertschopfung.
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