BEIM PLATZ-,HIRSCHEN*

Es gibt viele gastliche H3user im Bregenzer-
wald, aber das ,Hirschen" in Schwarzenberg
ist etwas Besonderes. Warmes Licht dringt
aus den Fenstern der typischen Holzschindel-
Fassade und verspricht schon von auBen
Gemdtlichkeit, in den getéfelten Stuben
knarzen die Dielen behabig. Man sollte reser-
vieren, einsam ist man hier nie. Manchmal
muss man auch warten - aber die ehrliche
Regionalkiiche lohnt die Geduld.

«Hirschen", 6867 Schwarzenberg,
Tel. 05512-294 40, www.hirschenschwarzenbery.at,
Do mittag, Mi geschl. Ty

er Hof des Milchbauern Ingo Metzler ist schon von weitem zu erken-

nen: Aus griinem Hang ragt ein Quader aus Betonund Glas, daneben

steht das typische Bauernhaus mit dunklen Holzschindeln. Die Ver-
bindung traditioneller und' zeitgenossischer Architekiur kennt inzwischen
viele Beispiele im griinen Bregenzerwald. Ahnliches gilt fiir die Milchwirt-
schafit: Sie ist der Tradition verpflichtet, nutzt aber modeme Methoden. , Je-
den Liter Milch'produzieren'wir teurer als im Elachland®, sagt [ngo'Metzler
— dain den kurzen Sommern nicht viel Gras nachwiichst, braucht er fiir seine
16 Kiihe und 30 Ziegen 17 Hektar Weideland. | Also setzen wir auf Qualitit.s
Metzlerist einer der’Produzenten, die sich 1995 gsemeinsam mit engagierten

Késeparadies B

* Gastiono

Salzburg

Gams

Im neu gestalteten Traditionshaus ge-
lingt nach wie vor die kreative Kombi-
nation regionaler und internationaler
Zutaten. Osterreichische Klassiker gibt
es auch. Komfartables ,Kuschelhatel"
Platz 44, 6870 Bezau,

Tel. 05514-22 20, www.hotel-gams.at,
kein Ruletag, Meniis ab € 52

e

Irma

Das Hotel ,Post" Gberzeugt mit schick-
modernem Design hinter klassischer
Schindelfassade, sein Restaurant ,lrma"
mit Gerichten, die regional, aber nicht
provinziell sind, etwa hausgebeiztem
Wildlachs mit Muskatkirbis-Chutney.
Brugg 35, 6870 Bezau, Tel.
3514-220 70, www.hotelpostbezau.com,
nur Abendessen, Di, Mi geschl., Hauptge-
richte € 15-37 i) e e visa) & T 7

Schiff

Paradebeispiel fiir Bregenzerwalder
Gastlichkeit. Regionale Kiiche aus
besten Produkten, ein Mendi ist den hei-
mischen Késesorten gewidmet. Komfor-
tables Hotel mit beheiztem AuBenpool.
6952 Hittisau, Tel. 05513-

62 20, www.schiff-hittisaw. com,

So, Mo geschl., Hauptgerichte € 15-24
EE e T

s’ Schulhus

Kreative Kiiche mit regionalen Produk-
ten, vorzugsweise kommen Kriuter der
Saison zum Einsatz. Auch die Desserts
machen Freude, etwa pochierte Birne
mit Kakao-Ingwer-Sorbet.

OT Glatzegg, 6942 Kriunbach,
Tel. 05513-83 89, www.schulhus.com,
Mo, Di geschl., Hauptgerichte € 15-24
=aT

Schwanen

Gesunde Kiiche mit Genuss, inspiriert
von den Grundsdtzen der Hildegard von
Bingen. Osterreichische Klassiker wie
Gulasch und Schnitzel gibt es auch.

OT Kirchdorf, 6874 Bizau,
Tel. 05514-21 33, www.sclnvanen.at,

Mi geschl., Hauptgerichte € 11-25
=Ma T
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